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KIT BANQUET

L’elégance de vos événements face a la lagune
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L’ELEGANCE DE VOS EVENEMENTS FACE A LA LAGUNE
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LE CLASSIQUE
%& mise en /%MM Z%WZZ%&W% =7 /%W

100 MAD / PERSONNE

Café filtre
The
Lait chaud
Croissants frais
Jus de fruits frais

Jfrdeitonr s oonodl igple. chtinsnsc oo

LE GOURMET

%ﬂ Tonche /é S s /W/L/’ %Z//u commencesr %%MW

130 MAD / PERSONNE

Café filtre
Thé noir
Lait chaud
Assortiment de viennoiseries
Financiers aux saveurs variees
Madeleines
Cake marlbré maison
Fruits secs
Fruits de saison
Deux jus de fruits frais

% W%& //1/74&% enbe /ZWM éz%mm/m/ﬁ




PAUS

Des instants sucrés
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FORMULE BIENVENUE
%& /M% am,/z/mé éZZ //éééﬂzé

180 MAD / PERSONNE

Café filtre
Thé marocain
Lait chaud
Jus de fruits frais
Assortiment de trois viennoiseries
Patisseries marocaines
Eou minérale plate et gazeuse

FORMULE DOUCEUR
% AA;ZZMZZ sncHe tonZon 5’%%44%5.
210 MAD / PERSONNE

Café Nespresso
Thé marocain
Lait chaud
Jus de fruits frais
Mini tartelettes aux fruits (deux variétés)
Brownies au chocolat
Financiers aux saveurs variees
Chaussons aux pommes
Brochettes de fruits frais
Eau minérale plate et gazeuse

FORMULE IORIENTALE

%& //L/fé/l,z%é\% ank éﬂ%&/ﬂﬁﬂ/f NASOEALNES

230 MAD / PERSONNE

Thé & la menthe
Café Nespresso
Lait chaud
Jus de fruits frais
Mini harcha
Mini msemen
Mini baghrir
Miel
Confiture de figues
Amlou
Cake
Brochettes de fruits frais
Eau minerale plate et gazeuse

FORMULE GOURMANDE
%& @;&éfé&n&& %éné/f&m% &ZZ pfé%éfz%w
260 MAD / PERSONNE

Café Nespresso
Theé alamenthe
Lait chaud
Deux jus de fruits frais
Mini clulb sandwiches
Quiches aux épinards
Cake aux olives
Fruits secs
Tiramisu
Financiers aux saveurs variees
Mini tartelettes aux fruits
Brochettes de fruits frais
Eau minerale plate et gazeuse
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CLUB SANDWICH AU POULET GRILLE

220 MAD / PERSONNE

Club sandwich au poulet grille, servi avec une salade coleslaw
Brownie au chocolat
Fruit frais entier
Eau minérale plate (50 cl)

%& %Zf’é/b 54%4%& gZZ SN CNSE, 4/444 /gﬁ//m an /%W/f é%/wé%é

CLUB SANDWICH AU SAUMON FUME

250 MAD / PERSONNE

Club sandwich au saumon fume de Norvege, pommes de terre,
concombre et vinaigrette & laneth
Muffin ala cannelle
Fruit frais entier
Jus de fruits frais
Eau minérale plate (50 cl)

%L& wm%mel /’%Mé /é /ﬂf&%«fm P /é %WWL/Z%

LUNCH BOX VEGETARIENNE

180 MAD / PERSONNE

Club sandwich aux legumes grillés sur pain complet,
salade croquante
Fruit frais entier
Barre de ceréales au miel et chocolat
Eau minerale plate (50 cl)

= ~
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MENUS éi cﬂ’*-f

Chaque plat, une émotion. .aa )




)
1]
a s
=
<:
yd
&
7
)
)
7
ia
>

MENU TROIS TEMPS N

Entrée
Salade Cesar aux gambas croustillantes,
croGtons aux olives

Plat principal
Pave de saumon, fian de leégumes
et sauce aux agrumes.
Duo de pommes ecrasees

Dessert
Comme un cheesecake aux fruits rouges

600 MAD / PERSONNE

% NEA /f@%ué AN SArENS S

MENU TROIS TEMPS | 2
WM&M/%%M

Entree
Velouteé de potimarron, ceuf parfait
et huile d'argan

Plat principal
Cotelettes d'agneau, caponatina de légumes
et jus au romarin

Dessert
Cheesecake aux fruits rouges

600 MAD / PERSONNE

%& Wé/»&&w //L/Wé ank é)%&w
/4 Zé/»rw/ MASOEALA ,fZZ /é 4& cnssine m/érw

MENU TROIS TEMPS | 3
WZ@A%@/&&MM

Entrée
Assortiment de salades marocaines

Plat principal
Tajine de poulet au citron confit

et olives rouges

Dessert
Jawhara Marchica

600 MAD / PERSONNE

%5 Lmmes szon /é/l,f éf srenss &w%/éMﬂZfW

/é éb zéf/fzfam MASOEALNE.
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MENU TROIS TEMPS | 4
Z/;gé/faéwﬁ %fi»f&%ﬂtﬁm%

Entrée
Ceviche de saumon a la mangue et lait de coco,
mesclun de salade et léegumes croquants

Plat principal
Filet de boeuf grille, moussaka de legumes,
pommes croquettes et jus de boeuf

Dessert
Trompe-I'ceil & la mangue

750 MAD / PERSONNE

MENU QUATRE TEMPS |1
Jopnedire (Jeendele

Entree
Soupe harira, dattes et chebakia
Plat principal
Pastilla croustillante de poulet au safran de Tilouen

Tajine de loup bar aux petits légumes et charmoula

Dessert
Mille-feuille crémeux & lamlou

750 MAD / PERSONNE

FAMILY STYLE

s

700 MAD / PERSONNE

ENTREES

Assortiment de salades méditerranéennes

PLATS PRINCIPAUX

Grillades d'agneau, boeuf, kofta, poulet et poisson
Legumes et pommes sautees

DESSERTS

Présentoir de desserts du Chef
(créme brdlée, tartelettes aux fruits,
panna cotta, chouquettes ala créme)

MOROCCANFAMILY STYLE

/%né%é M/L/’é&%&ﬂ,

700 MAD / PERSONNE

ENTREES

Variété de salades marocaines

PLATS PRINCIPAUX

Pastilla de poisson a partager
Tajine de boeuf aux pruneaux et amandes grillées

DESSERTS

Corbeille de fruits de saison
Patisseries marocaines accompagnees
de thé ala menthe

%& ;%ézfﬁﬂ, /é MEANS SDEDNENSEMNE,; é//%ﬁ//fé;, MW AWA//LZ%&M é&ﬂéf &ZZA%\;%/L&W wnzé/?eﬁ/fmw
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BUFFET INTERNATIONAL

650 MAD / PERSONNE

ENTREES

Carpaccio de fomate, concombre et feta,
Carpaccio de boeuf au pistou et copeaux de parmesan,
Antipasti de légumes grillés au basilic, Salade de pates a litalienne,
Saumon mariné aux herbes fraiches, Courgettes marinées aux herbes et citron,

Assortiment de quatre salades marocaines, Salade nigoise, Taboulé de légumes, Calamar,

Carotte, Radis, Tomates cerises, Concombres, Fenouil, Olives noires,
Vinaigrette & la framboise, Sauce cocktail, Sauce tartare, Vinaigrette balsamique, Vinaigrette au citron,
Station de salade césar

PLATS PRINCIPAUX

R&ti de boeuf et legumes de saison
Fricassée de volaille & la moutarde & l'ancienne
Pates aux aubergines et au thon
Poisson du jour & la plancha, sauce vierge ou tartare
Wok de légumes sautés d'Asie, riz safrané a l'orientale
Tajine de légumes, légumes & la vapeur
Tajine marocain
Tajine de boeuf makfoul
Tajine de fruits de mer et épinards

DESSERTS

Panna cotta aux fruits, Creme brdlée & la vanille, Tartes aux citron meringuées,
Tartes aux fruits, Tartelettes au chocolat, Tiramisu, Mousses au chocolat,
Mousses aux fruits frais, Farandole de fruits

BUFFET ESPAGNOL

700 MAD / PERSONNE

ENTREES

Entrées marinées, Houmous & l'espagnole, Ardoise de charcuterie halal,

Tortillas piquantes, Tortillas natures, Tortillas au jambon halal, Calamars, Gambas,
Poulpe, Moules, Mini-poivrons & la catalane, Salade d'avocat et crevettes, Patatas bravas,
trio de poivrons rétis, Tomates cerises, Concombres, Roquette, Lollo rossa, Iceberg,
Salade romaine, Oignons, Sauce cocktail, Vinaigrette balsamique, Cornichons,
Olives marinées, Salade d'haricots blancs et gambas, Ombrines et sardines en escabeche,
Salade de concombre et fromage, Gaspacho andalou

PLATS PRINCIPAUX

Crevettes pil-pil
Volaille a la basquaise
Paella ibérique
Friture de poissons fagon boquerones
Boeuf braisé au paprika et a l'ail, & 'espagnole
Gigot d'agneau réti en crolte d'herbes
Pommes grenailles sautées au paprika et a la moutarde
Penne & I'espagnole aux poivrons grilles
Légumes sautes & l'ail

DESSERTS

Assortiment de tartes, Carpaccio de fruits, Churros et sauce chocolat,
Créme catalane, Tarte andalouse, Riz au lait a la cannelle,
Eclairs ala créme parfumeée & la fleur d'oranger, Fruits de saison
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BUFFET MAROCAIN | ORIENTAL

650 MAD / PERSONNE

ENTREES

Oignons et navets marinés, Haricots verts a I'huile d'olive,

Salade d'olives msalalla et potiron, Galantine de poulet aux pistaches, Houmous,
Babaghanouch, Taboulé, Fatouch, Mdardarra, Mhamarra, Zaalouk, Taktouka, Carottes,
Mahrous, Tomates Maisla,

Accompagnements
Plateau de charcuterie halal, Pain libanais, Pain marocain, Tomates cerises, Concombres,
Roquette, Lollo rossa, Salade romaine, Oignons, Poivrons, Iceberg, Tahina,

Sauce a l'ail. Sauce & la grenade, Vinaigrette au citron

PLATS PRINCIPAUX

Soupe Harira servie avec dattes et quartiers de citron
Poisson du jour mariné et legumes de saison au four
Maklouba aux aubergines
Tajine de légumes primeurs a I'huile d'argan
Tajine de poulet & 'aubergine mderbel
Ecrasé de pommes de terre aux olives vertes et coriandre
Grillades : merguez, cotelettes d'agneau, brochettes de boeuf
Poulet mariné au citron confit et olives rouges
Tajine de poisson & la charmoula
Tajine de kefta ala sauce tomate et ceufs au plat

DESSERTS

Gateau au chocolat, Pétisseries marocaines, Carpaccio d'orange & la cannelle,
Oum Ali, Mhancha au miel, Briouettes aux amandes, Jawhara,
Basboussa aux noisettes, Riz au lait aux fruits secs, Fruits de saison découpés
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FORFAIT DEMI-JOURNEE PREMIUM
/grzﬁé A/éﬂé /ﬁ%/f = MZ&ZM&f /4 Z/ém/w/

775 MAD / PERSONNE

Mise & disposition d'une salle de conférence équipée

Matériel audiovisuel (tableau a feduilles, vidéoprojecteur, écran)

Eau minérale dans la salle principale

Accompagnement personnalisé pour le choix de vos menus par notre Chef Exécutif
Cafe d'accueil améliore

Déjeuner en trois plats thematique International, Marocain, Du Littorale,
(entrée, plat, dessert, eau minérale, café ou the)

Déjeuner Buffet Thématiques (minimum de 20 personnes)

Pause-cafe le matin Signature Marchica

Impression des menus personnalises

Décoration florale

FORFAIT DEMIJOURNEE CLASSIQUE
Zﬁ%ﬁ/l,zzﬁf/ /é VO FEANLONS, AvEC éé%/%
680 MAD / PERSONNE

Salle de conférence equipéee

Equipement audiovisuel complet

Eau minérale dans la salle principale

Déjeuner en trois plats (entrée, plat, dessert, eau minérale, café ou the)
Pause-cafe le matin

Impression des menus

Décoration florale

FORFAITJOURNEE COMPLETE CLASSIQUE
%p& /MM& / %&/ﬂf wabzz en ﬁé//lfgﬁzz
780 MAD / PERSONNE

Mise a disposition d'une salle de conférence equipée

Mateériel audiovisuel (tfableau a feuilles, vidéoprojecteur, écran)

Eau minérale dans la salle principale

Déjeuner en trois plats (entrée, plat, dessert, eau minérale, café ou the)
Déjeuner Buffet (minimum de 20 personnes)

Pause-café le matin et [apres-midi

Impression des menus personnalises

Décoration florale

FORFAIT JOURNEE COMPLETE PREMIUM
émmzfé/ /g VOSS FEANLINS, AV EC é%%L/%
890 MAD / PERSONNE

Mise & disposition d'une salle de conférence équipée

Mateériel audiovisuel (tableau a feuilles, vidéoprojecteur, écran)

Eau minérale dans la salle principale

Accompagnement personnalisé pour le choix de vos menus par notre Chef Executif
Café d'accueil amélioré

Déjeuner en trois plats thematique International, Marocain, Du Littorale,
(entrée, plat, dessert, eau minérale, café ou the)

Déjeuner Buffet Thematiques (minimum de 20 personnes)

Pause-café le matin et [aprés-midi Signature Marchica

Impression des menus personnalises

Décoration florale
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PAELLAS & TAPAS DINER ROMANCE
%& @;ﬁé/faéw m/u/é'/ézaé &ZZ ﬁ/ﬂé/& % /%M/ éW éZZAAZfW;Zé

650 MAD / PERSONNE 650 MAD / PERSONNE
Tortilla de patatas Guacamole d'avocat epice et chips de tortillas
Guacamole d'avocat epice et chips de tortillas Gambas en heérisson
Boquerones, anchois marinés au vinaigre et a I'huile d'olive Chévre frais aux fruits secs
Chévre frais & I'huile d'olive Paella negra au riz naoir, fruits de mer et poivrons
Risotto fagon paella aux fruits de mer et au safran Noix de coco en trompe-I'ceil
Paella negra au riz naoir, fruits de mer et poivrons Cocktail signature Rif Sunlight

Tartelette aux fruits de saison
Créme catalane
Churros au chocolat noir
Riz au lait & la cannelle
Eclairs aux saveurs variées

~
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%@ &/fé/LZfﬁM /ﬁ%/fmﬂ/éf &ZZ é’Wz /zﬁmfé&f /ﬁ%/f PM%M/ = /%7&2%&/%

Sélection de 09 canapés par personne | 300 MAD
Sélection de 12 canapés par personne | 350 MAD
Sélection de 15 canapés par personne | 400 MAD
Sélection de 18 canapés par personne | 500 MAD
Sélection de 21 canapés par personne | 620 MAD
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COTE FROID
//%;&%éﬂ/f 5ZZ éé%m% en %M%ﬁ’éf /ZMP

Houmous en verrine et gressins
Guacamole d'avocat et chips tortilla
Poulpe au piment d'Espelette

Nems d'espadon, sauce thai
Tartelettes de saumon fumé

Mini clubs sandwich au pastrami
Tartelettes sans gluten au thon et curry
Ceviche de daurade a la coriandre
Verrines de créme de tomate et mozzarella
Mille-feuilles de pistou maison

Gambas enrobeées, sauce sweet chili
Bruschetta de saumon fume

COTE CHAUD

%ﬁ%/f; //L/fW/éf &ZZ Méf 7’&%;

Friture de calamars, sauce tartare

Raviolis aux épinards et ricotta, sauce blanche
Brochettes de kefta, sauce tomate épicee
Risoles forestieres aux champignons

Filet de rouget croustillant

Mini-moussakas d'aubergine gratinée

Gambas poélees a la feuille de brick et amandes, sauce
aigre-douce

Goujonnettes de poisson panees, sauce tartare
Brochettes de volaille au curry

Brochettes de boeuf fagon teriyaki

Tortillas aux légumes fumeés, halloumi et olives
Arancini & la sauce fomate

% m&éﬁz/ /gﬂﬂzgé/& a /A/M/%ﬁ /4 %ﬁ%&n ; %//m/ %M/f&m &ZZ 4/@%%%

DESSERTS

% /Z/%/ ngZZ en /%M/L/f 5ZZ %ﬂhfé

Mini opéra café chocolat

Mille-feuille & la vanille safranée
Mini-tartelettes aux pommes et & la cannelle
Mini-tartelettes au citron meringué
Panna cotta aux fruits rouges
Mini-brownies aux noix et caramel
Mini-tartelettes au caramel salé
Mini-cheesecakes aux fruits de saison
Tiramisu

Crémes brllées & I'orange confite
Mini-démes exotiques

Mini-mousses chocolat-café
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FORFAIT SOFT 1H
Josplicith et michions 4 tofle

Eaux minérales ou gazeuse
Soda
Café ou the

100 MAD / PERSONNE

FORFAIT VINS PRESTIGE
éW/éM& /é VWZZ; /K/émm

Vins (rouge, blanc et rose)
Jus de fruits frais

Eaux minérale ou gazeuse
Soda

Café ou the

450 MAD / PERSONNE

FORFAIT SANS ALCOOL
/”’gg&@m P é%%éé%//& sans é’é/&&/fﬁ/&éf

Jus de fruits frais

Eaux minérale ou gazeuse

Soda

Café ou thé

120 MAD / PERSONNE

FORFAIT VINS PREMIUM

Z’ W& /é CHP NS MASOCALN S

Vins (rouge, blanc et rose)

Jus de fruits frais

Eaux minérale ou gazeuse

Soda

Café ou thé

320 MAD / PERSONNE

/%5? /gﬁéézé éﬂ/%ﬁéf/éﬁn/f ;%%M/f vor insTanZe %MM /4 /4; ;4‘47&4 an ﬂf//’ﬁfz% cnx



BARS

Des instants de convivialité raff q signés
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OPEN BAR SOFT
/é;@w Hlogeretl s alioo,

Jus de fruits frais

Cocktails sans alcool

Eaux minérales ou gazeuses
Soda

Café ou thé

30 MIN: 90 MAD / PERSONNE
1H:150 MAD / PERSONNE

COCRKTAIL DE BIENVENUE
%t;é Zgwﬁf /ézf///mzé /ﬁ%// M%&é/é/ v 4M42§f

Champagne brut (1 bouteille pour 5 personnes)
Jus de fruits frais

OPEN BAR CLASSIQUE
émnzgmﬂ/gf/é /éf %Wé peceptims

Sélection de vins du terroir

Biere (deux sélections)

Vodka: Absolut, Smirnoff

Gin: Gordon's, Beefeater

Whisky : Black Label, Jack Daniel's
Apéritifs : Ricard, Martini blanc, rouge
Rhum infernational

Bar & cocktails

Jus de fruits frais

Eaux minérales ou gazeuses
Soda

450 MAD / HEURE / PERSONNE
350 MAD / DEMI-HEURE SUPPLEMENTAIRE

OPEN BAR SILVER
%Uf ;ééﬁz%mz //5/%4%/% Za /gf intans 5/644 ;4/;4

Vins marocains

Biere (deux sélections)

Vodka premium

Gin haut de gamme

Whisky Black Label, Chivas Regal 12 ans
Rhum Havana

Jus de fruits frais

Eaux minérales ou gazeuses

Soda

550 MAD / HEURE / PERSONNE
390 MAD / DEMI-HEURE SUPPLEMENTAIRE

OPEN BAR GOLDEN

Cocktails sans alcool OPEN BAR PREMIUM Zﬂ/wﬂ/éwg Mr i e e o A e
Eaux minérales ou gazeuses Y s L ' 7 : -
(S:o?o i é Ykt e Choix de champagne (1 bouteille pour 5 personnes)

afe ou the

L , , Martinis rouge et blanc, Bailey's, Porto, Campari, Jagermeister
Sélection de vins marocains au buffet Vodk um. Gi iurm. Whiskv Chi Jack Daniels JW
350 MAD / HEURE / PERSONNE ' Jus de frui‘l‘s frqig OdKda premlum, N premlum, IS y IVas, JacC aniel’s,
290 MAD / DEMI-HEURE SUPPLEMENTAIRE Black Label

Cocktails sans alcool L . .
o Sélection de vins premium
Eaux minérales ou gazeuses . L
Biére (deux sélections)

SOd? , Jus de fruits frais
Café ou thé -

Eaux minérales ou gazeuses
350 MAD / HEURE / PERSONNE Soda

290 MAD / DEMI-HEURE SUPPLEMENTAIRE
2400 MAD / HEURE / PERSONNE
1900 MAD / DEMI-HEURE SUPPLEMENTAIRE
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MARCHICA LAGOON RESORT
Cité d'Atalayoun, 62000 Nador, Morocco
reservations@marchicaresort.com | +212 5 36 328 300 | www.marchicaresort.com
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