ENTREES « STARTERS

La Véritable Salade César

Laitue romaine croquante, volaille grillée, copeaux de parmesan, crottons dorés et sauce César maison.
Crisp romaine lettuce, grilled chicken, aged Parmesan, golden croutons, and creamy homemade Caesar

dressing.

Tartare d'Avocat aux Fruits de Mer
Avocat frais, crevettes et fruits de mer marinés, vinaigrette citronnée.
Fresh avocado, marinated shrimp and seafood, served with a lemon vinaigrette.

Buratta Crémeuse & Tartare de Tomates Anciennes
Buratta des Pouilles, tomates de saison, basilic frais et huile d'olive vierge.
Apulian burrata, seasonal tomatoes, fresh basil, and extra virgin olive oil.

Carpaccio de Saumon Fumé
Fines tranches de saumon fumé, créme acidulée aux herbes fraiches.
Delicate slices of smoked salmon with a fresh herb sour cream.

Pastéque, Feta & Menthe Fraiche
Salade estivale rafraichissante, huile d'olive et citron vert.
Refreshing summer salad, dressed with olive oil and lime.

Gaspacho Potimarron Passion
Velouté froid de tomates et [égumes du soleil, touche de fruit de la passion.

Chilled tomato and summer vegetable velouté, finished with a touch of passion fruit.

SUR LE GRILL & PLANCHA « FROM THE GRILL & PLANCHA

Coeur de Filet de Boeuf Grillé
Piéce tendre grillée selon votre cuisson.
Tender grilled beef, cooked to your preference.

Supréme de Volaille Fermiére
Jus corsé et légumes de saison.
Rich jus and seasonal vegetables.

Entrecote Crillée
Piéce généreuse, sauce au choix.
A generous cut of beef with your choice of sauce.

Mix Grill du Chef
Sélection de viandes grillées et garnitures gourmandes.
Selection of grilled meats with indulgent side dishes.

Burger Marchica
Steak haché premium, cheddar fondant, sauce maison.
Premium beef burger with melted cheddar and house-made sauce.

L'ASSIETTE

RESTAURANT

Certains plats peuvent contenir des allergenes ; veuillez informer votre serveur de toute allergie ou intolérance alimentaire.

Some menu items may contain allergens; please inform your server of any allergies or intolerances

Tous les prix sont en dirhams marocains et toutes taxes comprises. TVA %10 | All prices are in Moroccan Dirhams and inclusive of all taxes. VAT %10
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POISSONS & FRUITS DE MER « FISH & SEAFOOD

Pavé de Dorade Royale
Légumes du marché et sauce vierge.
Market vegetables and sauce vierge

Retour de Péche
Selon l'arrivage du jour.
Depending on the day's catch.

Pavé de Loup Bar
Poisson grillé aux herbes méditerranéennes.
Grilled fish with Mediterranean herbs.

Pavé de Saumon
Sauce citronnée et légumes croquants.
Lemon sauce and crisp vegetables.

Spaghetti aux Gambas

A I'Ail et Persil, Gambas sautées, huile d'olive et herbes fraiches

Sautéed king prawns with garlic and parsley, olive oil, and fresh herbs.

LES DOUCEURS « SWEET TREATS

Paris-Brest Tradition
Praliné noisette et pate a choux croustillante.
Hazelnut praline and crisp choux pastry.

Forét Noire
Griottes, chocolat noir et creme légeére.

Morello cherries, dark chocolate, and light cream.

Cheesecake Crémeux
Biscuit croquant et coulis de fruits rouges.
Crisp biscuit and red berry coulis.

Assiette de Fruits de Saison
Sélection de fruits frais du marché.
Selection of fresh seasonal fruits.

Coupe Glacée Trois Parfums
Choisissez vos saveurs préférées.
Choose your favorite flavors.

Trio de Sorbets Artisanaux
Parfums selon la saison.
Flavors inspired by the season.

Certains plats peuvent contenir des allergenes ; veuillez informer votre serveur de toute allergie ou intolérance alimentaire.
Some menu items may contain allergens; please inform your server of any allergies or intolerances
Tous les prix sont en dirhams marocains et toutes taxes comprises. TVA %10 | All prices are in Moroccan Dirhams and inclusive of all taxes. VAT %10
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