TAPAS

RISOTTO FAGON PAELLA | POUR 2 PERSONNES 350

Riz crémeus, fruits de mer, poivrons, huile d’olive, épices a paella
Creamy rice with seafood, bell pepper, olive oil, paella spices

PAELLA NEGRA | POUR 2 PERSONNES 350

Riz noir, fruits de mer, poivrons, huile d’olive, épices a paella
Black rice with seafood, bell pepper, olive oil, paella spices

GAMBAS AL AJILLO 140
Gambas sautées a I'ail, piment, persil et huile d’olive
Sautéed shrimp with garlic, chili, parsley and olive oil
CALAMARES FRITOS 150
Calamars a la romaine croustillants
Roman-style crispy calamari
POULPE GRILLE 160
Tentacule de poulpe, ail, persil, piment, huile d’olive
Grilled octopus tentacle with garlic, parsley, chili and olive oil
MEJILLONES PIL PIL 140
Moules aux épices, ail, persil, huile d’olive
Mussels with hot spices, garlic, parsley and olive oil
TORTILLA DE PATATAS 10
Omelette espagnole aux pommes de terre
Spanish potato omelet
AGUACATE 10
Guacamole d’avocat épicé, chips de tortilla
Spicy avocado guacamole with tortilla chips
BOQUERONES L
Anchois marinés au vinaigre et a I'huile d’olive
Marinated anchovies with vinegar and olive oil

140

GAMBAS EN HERISSON

Gambas croustillantes en feuille de brick, sauce sweet chili, nori, tomate, piment
Brick pastry with hedgehog prawns, sweet chili sauce, nori, tomato, chili

ACCRAS DE POISSON 130

Beignets de poisson, creme Iégére, sauce soja, poivrons, huile de sésame
Fish fritters with cream, soy sauce, pepper, sesame oil

CHEVRE FRAIS AUX FRUITS SECS 110

Fromage frais a I'huile d’argan, raisins secs et amandes
Fresh cheese with argan oil, dried grapes and almonds

POLLO 140

Blanc de poulet sauce aigre-douce
Chicken breast with sweet and sour sauce

MIX GRILLE 180

Assortiment de poulet, bceuf et agneau grillés
Grilled mix of chicken, beef and lamb

Certains plats peuvent contenir des allergénes ; veuillez informer votre serveur de toute allergie ou intolérance alimentaire.
Some menu items may contain allergens; please inform your server of any allergies or intolerances
Tous les prix sont en dirhams marocains et toutes taxes comprises. TVA %10 | All prices are in Moroccan Dirhams and inclusive of all taxes. VAT %10



DESSERTS

PARIS-BREST 110

Pate a choux au praliné de noisette
Hazelnut praline choux pastry

TIRAMISU ET BISCOTTI L

Créme de mascarpone, biscotti infusés au café
Tiramisu with coffee-soaked biscotti

PANNA COTTA AUX FRUITS EXOTIQUES 110

Fruit de la passion, mangue, ananas
Panna cotta with passion fruit, mango and pineapple

FINGER CHOCOLAT 110

Crémeux au chocolat croquant, amandes et noisettes
Chocolate finger with crunchy chocolate cream, almonds and hazelnuts

ASSIETTE DE FRUITS DE SAISON 110

Sélection de fruits frais
Seasonal fruit platter

GLACES & SORBETS 10

3 boules au choix

Vanille, chocolat, fraise, pistache, mangue, framboise, fruit de la passion
3 scoops

Vanilla, chocolate, strawberry, pistachio, mango, raspberry, passion fruit

Certains plats peuvent contenir des allergénes ; veuillez informer votre serveur de toute allergie ou intolérance alimentaire.
Some menu items may contain allergens; please inform your server of any allergies or intolerances
Tous les prix sont en dirhams marocains et toutes taxes comprises. TVA %10 | All prices are in Moroccan Dirhams and inclusive of all taxes. VAT %10



