
Maison de qualité depuis 1972

Nous prions notre aimable clientèle de commander
 les fondants au chocolat, la tarte fine aux pommes et pain perdu au début du repas

MENU  ENFANT

Une Coupe de Glace aux Choix Offerte pour les Petits

Cheese Burger 105

Spaghetti Bolognaise 105

Pâte à la Crème 105

Plateau de Fromages (pour 2 personnes)   150

FORMULE

260 DHS

Salade Mesclun aux noix

Entrecôte

Accompagnée de sa Sauce Originale et de Frites Maison

SUPLÉMENT AU CHOIX

Sauce au choix (béarnaise, poivre, champignons, roquefort) 25

Sauce Relais de Paris 30

Frites, Légumes Sautés, Pâtes, Pommes de Terre Lyonnaises, 40

Salade verte, Purée, Riz ou Écrasée de Pommes de terre 

Asperges, Epinards, Gratin dauphinois 60

Purée à la Truffe 80

- Tous nos prix sont en dhs ttc -

Nous prions notre aimable clientèle
de ne pas fumer dans la salle.

Maison de qualité depuis 1972

Maison de qualité depuis 1972

EAUX MINERALES

                                       50cl               1L
Sidi Ali 25 40

Oulmes 30 40

Evian 30 50

Acqua panna / San Pellegrino  5030

Sodas  30

Red Bull  50

CAFE DU RELAIS

53 éfaC

53 osserpseN

53 éniéfacéD

53 oniccupaC

Thé Noir 35

Thé Marocain à la Menthe 30

03 enievreV

Thé Parfumé «TCHABA» 40

DIGESTIFS

Cognac Hennessey XO 350

Cognac Hennessey VSOP 120

Cognac ABK6 XO 250 

Cognac ABK6 VSOP 100

Calvados Boulard 100

Grand Marnier 100

Armagnac Sempe 100

001 uaertnioC

Sambuca Isolabella 100

001 ollecnomiL

Eau de vie (poire, mirabelle, framboise) 100

Tequila Patron Silver  150

SHOTS

B 52 100

001 VGT

Shot du Relais 100

COCKTAILS
BLOODY MARY 001
Citron, Vodka, Jus de Tomate 

COSMOPOLITAIN 100
Cointreau, Vodka et Cramberry   

APEROL SPIRITZ 100
Martini Prosecco, Martini Fiero, Soda

PINA COLADA 100
Bacardi, Lait de coco, Jus d’Ananas

SEX ON THE BEACH 100
Vodka, Melon, Framboise, Jus d’Ananas, Cramberry Juice

MOJITO 100
Bacardi, Menthe Fraiche, Jus de Citron

CAIPIRINHA 100
Cachaça, Jus de Citron

STRAWBELLINI 531 
Coulis de Fraise, Champagne

PISCINE 531 
Champagne, Glaçons

BELLINI 531 
Champagne, Coulis de pêche 

APERITIFS
Laurent Perrier Brut 18,7 cl 300
Laurent Perrier Brut 37,5 cl 650
Kir / Kir Royal 80 / 135 
Ricard / Berger Blanc et Jaune 85
Porto Offley  Rouge / Blanc  70
Martini Rosso / Rosato / Bianco / Extra-Dry / Fiero  70
Pastis 12/12 Saint Tropez 70

SPIRITUEUX
Gin Bombay Sapphire / Hendrick’s / Mare  100 / 110 / 110
Vodka Russian Std, Tito’s 80
Dewar’s 8ans 80
Tullamore Dew Irish Whisky 90
Whisky Jack Daniel’s / Honey / Fire / Apple 100
Gentleman Jack / Glenfiddich 1 2ans / Black / Chivas  110
Jack Daniel’s Bonded 110
Glenfiddich 15ans / 18ans 150 / 240
Bleu Label 450
Vodka de Luxe Grey Goose 100
Jack Daniel Single Barrel 150
Woodford Reserve 110

BIERES
Bière Pression / Spéciale Gold 55 / 60

06 illeroC
San Miguel / San Miguel Fresca 65 / 70
Mahou  70
Heineken / Casablanca 
Asahi / Peroni

70

08
 07 

/ resiewduB fefeL
Beck’s sans alcool / San Miguel sans alcool  
Smirnoff Ice 80

70



                                    HORS D'ŒUVRES
 

Oeuf Mayonnaise, Chapelure à l’Ail 95

Avocat Gambas, Sauce Cocktail 160

Feuilleté d’Escargots (supplément cèpes 25 Dhs) 061 

Marinade de Fruits de Mer “ Relais de Paris “ 571 

Gratin de Gambas, Fondue de Poireaux 155

Fraîcheur de Crabe, Guacamole au Citron 175

Tarte Fine aux Légumes Grillés, Parmesan et Basilic 165

Escargots Bourguignons six / douze 90 / 180

Asperges vertes et œufs pochés, sauce gribiche  170

                                          SALADES

Salade de Noix, Tomates Cerises et Parmesan 90

Salade de Brie Truffé  175

Salade Grecque 155

Tomate Burrata, Focaccia Croustillante (supplément truffe 25 Dhs)   170

Belle Niçoise 140

Salade de Chèvre Chaud au Miel, Tomates Cerises, Noix Croquantes  170

 

Baby épinards en salade, burrata et betteraves, pesto et pistaches torréfiées 180

130 / 150 / 170Salade César comme vous aimez : au Poulet Mariné / aux Crevettes / Mixte                     

                    TARTARES / CARPACCIOS / HUIT RES

Tartare de Saumon et Avocat à l’Aneth 175

Carpaccio de Loup, Huile d’Olive et Citron 185

Carpaccio de Bœuf, Copeaux de Parmesan et Sauce Basilic 135

Tartare de Bœuf Classique, Salade et Frites Maison 170 

Assiette de Saumon Fumé, Crème Citronnée aux Câpres 150

Huitres Six / Neuf / Douze “ Selon Arrivage “   145 / 210 / 285

Huitres Gratinées, Brunoise de Primeurs “ Selon Arrivage “  160 / 240 / 315

Crevettes Nordiques Six / Douze 75 / 150 

                                        PÂTE / RIZ

Risotto aux calamars et gambas 230

Linguine aux Fruits de Mer, Tomates Fraîches et Basilic 230

Linguine pomodoro piccante et basilic 180

Tortellini à la Truffe et Parmesan 235

Raviolis aux Fromages Légèrement Gratinés 205

Penne aux Gambas et Petits Légumes Aillés  230

Pâtes Noires aux Fruits de Mer à l’Huile d’Olive et Citron  230

Spaghetti Bolognaise 185

Risotto aux Cépes 225

POISSONS « arrivage journalier»

Fricassée de Lotte, Riz Basmati Parfumé 255

Pave de Loup Rôti, Ecrasée de Pommes de Terre aux Aromates, Harissa Maison                                320

Saint Pierre à la Plancha, Fricassée de Légumes de Saison 230

Saumon Label Rouge et ses Asperges Gratinées 250

250Brochettes de Lotte, Ecrasée de Pommes de Terre aux Aromates, Harissa Maison 

Moules Marinières 255

VIANDES

Filet de Bœuf Grillé Béarnaise (250g), Frites Maison  310

Filet de Bœuf aux Poivres Noirs / aux Cèpes / aux Truffes 315 / 330 / 395

Mini Hamburgers, Frites Maison 175

Demi-Poulet Rôti au Jus, Gratin Dauphinois 190

Langue de Veau aux Champignons 235

Entrecôte Maturée Grillée Maître d’Hôtel (300g), Frites Maison  270

Poêlée de Bœuf, Purrée Mousseline 245

Chateaubriand “ Relais de Paris “, Grenailles au Jus 495


