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LORS DE LEURS MULTIPLES VISITES
DANS LA REGION, FIN AOUT 2018,
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UN CHEF DE CUISINE DEVENU
‘ . HOTELIER AVEC UNE [NTENTlON
: SIMPLE ET SINCERE :
» « UN BEL ENDROIT
OUR DE BEAUX MOMENTS
TOUR D'UNE BELLE TABLE »



MATHIAS DANDINE

A TRAVERS SES DEUX ETABLISSEMENTS, MATHIAS DANDINE FAIT DECOUVRIR A
SES HOTES LES PLUS BEAUX VISAGES DE LA PROVENCE.

CHAQUE PROPRIETE CULTIVE L'ART DE VIVRE PROVENCAL A TRAVERS
L'HOSPITALITE, LA CONVIVIALITE ET LA GOURMANDISE.

MATHIAS DANDINE S'TENTOURE DE CHEFS EXECUTIFS QUI PARTAGENT SA VISION
ET FONT VIVRE AU QUOTIDIEN SA CUISINE DE PROVENCE. A LA MAGDELEINE,
ALEXANDRE LEARD L'ACCOMPAGNE DEPUIS PLUS DE 7 ANS, AVEC LA MEME

ATTENTION PORTEE AU PRODUIT ET AU TERROIR.

DANS CES MAISONS, A TAILLE HUMAINE ET A L'ESPRIT DE FAMILLE,
LA DOUCEUR DE VIVRE ET LE BIEN-ETRE DE CHAQUE INVITE SONT AU CEUR DE
TOUTES LES ATTENTIONS : VIVRE UNE EXPERIENCE EN PROVENCE, S'IMPREGNER
DE L'ATMOSPHERE UNIQUE DE LA REGION ET PRENDRE LE TEMPS DE SAVOURER
L'INSTANT...
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TRAVAILLER MAIN DANS LA MAIN AVEC DES ARTISANS LOCAUX EST POUR
MATHIAS DANDINE, UNE REALITE DE CHAQUE INSTANT. IL LUI EST IMPORTANT DE
DEVOILER ET VALORISER LES VISAGES ET LES MAINS DE SES PRODUCTEURS ET
AMIS QUI SE CACHENT DERRIERE LA RICHESSE DE SON TERROIR ET QU

CONTRIBUENT A COMPOSER L'AME ET L'ESPRIT DE SA CUISINE.

JEAN-FRANCOIS MARGIER,
OLEICULTEUR ET VIGNERON




LAURENCE CHAULLIER, ELEVEUSE ET
PRODUCTRICE DE BROUSSE DU ROVE

DEPUIS TOUJOURS, MATHIAS DANDINE CHERIT LE TERROIR PROVENCAL
DONT IL RAFFOLE DES SAVEURS ET DES PARFUMS. IL EN CONNAIT TOUS LES
BEAUX PRODUITS, LEURS PRODUCTEURS, LEUR HISTOIRE.

CHAQUE JOUR, IL LEUR REND HOMMAGE EN SUBLIMANT LEURS QUALITES
NATURELLES, ET ESSENTIELLES A SA CUISINE GASTRONOMIQUE.
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~ _GEMENOS EST UN JOYAU CACHE,
PROTEGE PAR LES COLLINES DE BASSE PROVENCE.

ENTOURE PAR LE MASSIF DU GARLABAN, CHER A MARCEL PAGNOL,
LE PARC REGIONAL DE LA SAINTE-BAUME, ET AU SUD,
LE PARC NATIONAL DES CALANQUES.

LA MAGDELEINE, CALME, DEPAYSEMENT ET DOUCEUR DE VIVRE
SONT NOTRE PROMESSE DE BONHEUR.
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UN HOTEL 5 ETOILES

CETTE BASTIDE TYPIQUEMENT PROVENCALE DATE DU 18EME SIECLE.

ELLE A DEJAACONNU BIEN DES HISTOIRES ET A POURSUIVI SA TRADITION D'ACCUEIL EN
DEVENANT UN HOTEL. PARMI SES HABITUES, MARCEL PAGNOL EN A FAIT UNE ETAPE REGULIERE
ET L'ETABLISSEMENT EST PROGRESSIVEMENT DEVENU UNE VERITABLE INSTITUTION LOCALE.

A PEINE LE PIED POSE ICI, PERSONNE NE PEUT ECHAPPER AU COUP DE CEUR.

« LA MAGDELEINE EST UN BIJOU CACHE,
UN HAVRE DE PAIX QUE NOUS CONTINUONS DE FA(;ONNER JOUR APRES JOUR
AVEC LE MEME ENGAGEMENT ET LA MEME PASSION.

NOUS SOMMES DE CES MAISONS FAMILIALES QUI SSATTACHENT A REDEFINIR
L'EXCELLENCE DE L'HOSPITALITE A LA FRANCAISE,
CET ART DE VIVRE SIMPLEMENT ET AVEC DELECTATION LE MOMENT PRESENT.

LA MAGDELEINE FASCINE PAR SON AUTHENTICITE ET SA QUIETUDE, SEDUIT PAR
SON CHARME, ET REGALE PAR SA TABLE ETOILEE.

. POUSSEZ LES PORTES DE LA BASTIDE,
DECOUVREZ NOS VALEURS D'HOSPITALITE, DE BIENVEILLANCE ET DE
GOURMANDISE. VIVEZ CETTE EXPERIENCE DE SEJOUR INOUBLIABLE
DANS NOTRE MAISON 5 ETOILES EN PROVENCE. »
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LES CHAMBRES

_L'HOTEL EST COMPOSE DE 28 CHAMBRES ET SUITES.
LA DECORATION DE CHACUNE D’ENTRE ELLES MET A L’'THONNEUR
LA TRADITION DES BASTIDES PROVENGALES CREANT UNE
ATMOSPHERE DE CHARME ET DE CONFORT.

LES CHAMBRES SONT SPACIEUSES ET LUMINEUSES. CERTAINES OUVERTES SUR LE PARC
DE LA BASTIDE, D'AUTRES TOURNEES VERS LES COLLINES. AUCUNE NE RESSEMBLE
VRAIMENT A UNE AUTRE, TOUTES ONT LEUR IDENTITE PROPRE.
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LA VILLA
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LA VILLA

LE MAS DES SOUBEYRANS




LA VILLA « LE MAS DES SOUBEYRANS »
ATTENANTE A L'HOTEL DE LA MAGDELEINE
A ETE CONSTRUITE EN 2022.

NOTRE VILLA OFFRE 170 M2, DE CONFORT
DANS UN DESIGN CONTEMPORAIN.

SA DECORATION COSY ET CHALEUREUSE SE
PARE DE COULEURS PASTEL PROVENCALES ET
FAIT LA PART BELLE AUX MATIERES NOBLES
ET BRUTES AVEC SES SALLES DE BAIN
MARBREES OU ENCORE SES POUTRES
APPARENTES.

ELLE PEUT ACCUEILLIR JUSQU'A
8 PERSONNES GRACE A SES QUATRE
CHAMBRES. SON VASTE SALON AVEC
CHEMINEE ET KITCHENETTE, LUI-MEME
OUVERT SUR LE JARDIN PRIVE ET OFFRANT
UN ACCES A LA PISCINE DE L'HOTEL.

LA VILLA EST UN LIEU DE SEJOUR IDEAL
EN FAMILLE OU ENTRE AMIS.







UN VERITABLE HAVRE DE P/ ‘JARDIN DES LAVANDES,
IDEAL POUR UNE ESCA PROVENCE.




NOUVEAU :
LE PATIO BIEN-ETRE DE LA MAGDELEINE

NICHE TEL UN REFUGE AU BOUT DU JARDIN, LE
PATIO DE LA MAGDELEINE GARANTIT UNE
DECONNEXION TOTALE.

AVEC UNE EAU CHAUFFEE A 38°C, LE JACUZZ] EST
PARFAIT POUR SE DETENDRE.

LE SAUNA, QUANT A LUI, PROMET UN MOMENT DE
DECONNEXION INSOLITE AVEC VUE SUR LE PARC.

UNE SALLE DE SOIN SEREINE ET ELEGANTE OFFRE
UN SERVICE DE MASSAGE EN SOLO OU EN DUO.

UN ESPACE FITNESS COMPLETE L'OFFRE
COMPRENANT L'EQUIPEMENT ESSENTIEL A LA
REMISE EN FORME.

UNE EXPERIENCE SENSORIELLE UNIQUE, AVEC
DES VUES MAGNIFIQUES SUR LE JARDIN DES
LAVANDES, LA ROSERAIE, ET L'OLIVERAIE.

OUVERT TOUS LES JOURS DE 10H A 20H
SUR RESERVATION ET PRIVATISABLE.
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LE RESTAURANT
GASTRONOMIQUE

A LA FOIS, CHEF ET MAITRE DE MAISON,
MATHIAS DANDINE REGCOIT AVEC BONHEUR DANS
SON RESTAURANT 1 ETOILE MICHELIN QUI FAIT VIVRE LES ARTS
DE LA TABLE DANS UN ESPRIT PROVENCAL CONTEMPORAIN.

LE RESTAURANT GASTRONOMIQUE S'EST INSTALLE DANS LA GRANDE BIBLIOTHEQUE DE
LA MAGDELEINE. GRANDE CHEMINEE, POUTRES APPARENTES, LARGES DALLES DE
TERRE CUITE PONCTUEES DE TAPIS. UN DECOR CHALEUREUX OU L'ON SERT UNE

CUISINE SAVOUREUSE ET CONVIVIALE.
VOILA L'ESPRIT DE CETTE GRANDE TABLE.

AUJOURD'HUI, L'EXPERIENCE SE PROLONGE A TRAVERS
DES SUGGESTIONS A LA CARTE, DONT CERTAINES
PRESENTENT UNE DECOUPE DEVANT LES CONVIVES AU
GUERIDON, AJOUTANT AU PLAISIR DE'LA DEGUSTATION
CELUI DU GESTE ET DU PARTAGE.







UN STYLE BIEN ANCRE DANS LE TERRITOIRE EN TRA\/'"I L
\NDISE ET FINESSE, LES PRODUITS IDENTITAIRES\QUI
'LE TEMPS ET RACONTENT NOTRE TERRE ET NOTR

MATHIAS DANDINE






CALE, GENEREUSE ET
RECISES LES PRODUITS
CHE ENCORE PLUS DE

TTES

S ROCHES DE LA MER ET
ROUVE ICI SON ECHO.
E CUISINE DE COEUR »




DANS CET ESPRIT, LES
SUGGESTIONS A LA CARTE
VALORISENT DES PRODUITS
D'EXCEPTION : CARRE D'AGNEAU
CUIT ENTIER, SOLE MEUNIERE
CUITE SUR L'ARETE, TURBOTIN
CONFIT OU PIGEON DE CHEZ
MIERAL, TRAVAILLES AVEC
PRECISION ET ACCOMPAGNES DE
GARNITURES DE SAISON.

ALEXANDRE LEARD, CHEF EXECUTIF DE LA

MAGDELEINE, TRADUIT AU QUOTIDIEN LA
VISION DE MATHIAS DANDINE ET AMENE

PROGRESSIVEMENT A GOUTER AU MEILLEUR
DU TERROIR, PUISANT DANS QUELQUES

~ RECETTES POPULAIRES POUR LES
METAMORPHOSER HABILEMENT EN PLATS
INTEMPORELS.

LES POINTES,D'ACIDITE SERVENT
SOUVENT A RESISTER AU CONFORT
TOTAL DANS LEQUEL ON POURRAIT
FACILEMENT SE LAISSER GLISSER,

TANDIS QUE LES JEUX DE TEXTURES
PARTICIPENT A GARDER EN EVEIL

TOUS LES SENS DANS CETTE BALADE

SINGULIERE.




LES DOUCEURS

LES DESSERTS REVELENT SUBTILEMENT LES FRUITS ET AGRUMES DE SAISON PAR
UNE APPROCHE EPUREE QUI FAVORISE DES SAVEURS RAFRAICHISSANTES
OU FONDANTES. EN FIN DE REPAS, MATHIAS DANDINE APPORTE SUR LA TABLE
QUELQUES CLEMENTINES. UN SYMBOLE FORT DE SON ATTACHEMENT A
UNE CONVIVIALITE SIMPLE ET AUTHENTIQUE. DE L'ART D'OFFRIR LA JOIE DE VIVRE.

LA CAVE

LA MAGNIFIQUE CAVE DU RESTAURANT HEBERGE PRES DE 350 REFERENCES
QUI METTENT NATURELLEMENT EN AVANT LES VIGNERONS DES ALENTOURS
MAIS N'OUBLIENT PAS DE S’ELOIGNER DE LA VALLEE DU RHONE
AFIN DE CREER DES ALLIANCES DE SAVEURS ORIGINALES OU LES TERROIRS SE
PERCUTENT POUR DE BELLES SURPRISES.
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| E CAFE
MAGDELEINE

LE CAFE MAGDELEINE INCARNE L'ESPRIT DE CONVIVIALITE ET DE
PARTAGE PROPRE A LA MAISON. OUVERT TOUS LES JOURS, DU
DEJEUNER AU DINER (BRUNCH LE DIMANCHE MIDI),

IL ACCUEILLE UNE CLIENTELE FIDELE COMME DE PASSAGE AUTOUR
D'UNE CUISINE DE SAISON, GENEREUSE ET ACCESSIBLE, INSPIREE
DU TERROIR PROVENCAL. DANS UNE ATMOSPHERE BISTRO CHIC,
CHALEUREUSE ET VIVANTE, IL PROLONGE L'EXPERIENCE DE LA
MAGDELEINE DANS UNE APPROCHE
PLUS LIBRE ET SPONTANEE.



DU PETIT DEJEUNER AUX SOIREES ANIMEES, EN PASSANT PAR LES
DEJEUNERS ENTRE AMIS OU LES GOUTERS EN FAMILLE,
LE CAFE MAGDELEINE EST UN LIEU DE VIE A PART ENTIERE,
OU L'ON CELEBRE LE PLAISIR D'ETRE ENSEMBLE.
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UNE TABLE SINCERE, RYTHMEE PAR LES SAISONS,
PORTEE PAR DES PRODUITS SOIGNEUSEMENT SELECTIONNES
ET UNE BELLE OFFRE DE VINS, QUI INVITE A SAVOURER
PLEINEMENT CHAQUE INSTANT.
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LES TERRASSES DE LA BASTIDE SONT UNE ETAPE ESSENTIELLE POUR
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COMPRENDRE LE BONHEUR CELESTE DE CETTE MAISON.
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SYMBOLE PARFAIT DE L’ART DE VIVRE PROVEN
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LE PARC ARBORE

C'EST PARMI L'UN DES PLUS BEAUX ATOUTS DE LA MAGDELEINE ET UN RENDEZ-VOUS
INCONTOURNABLE, A TOUTE HEURE, DES QUE LE TEMPS LE PERMET. ICI, ON PROFITE
DU VASTE PANORAMA SUR LE PARC, ON SIROTE UN APERITIF AU SOLEIL COUCHANT OU
ON APPRECIE UN TEA-TIME REGENERANT.




LIEUX DE VIE

LA PISCINE EXTERIEURE,EST VASTE ET ENSOLEILLEE. ELLE SE PROLONGE SUR UN
SOLARIU,M COSY MEUBLE DE CANAPES ET FAUTEUILS SUSPENDUS AINSI QL,JE'D'UN
JEU D'ECHECS GEANTS POUR AMUSER PETITS ET GRANDS. UNE CARTE D'ETE DE
GRIGNOTAGES ET COCKTAILS Y EST PROPOSEE AFIN FAIRE PERDURER L' INSTANT

uL-._ .

AU CEUR DU PARC, UN POTAGER SE TRANSFORME TOUT AU LONG DES SAISONS
ET RACONTE LA BEAUTE D'UNE NATURE NOURRISSANTE.

UN TERRAIN DE PETANQUE COMPLETE LE PARC CAR UN SEJOUR EN PROVENCE
NE SE VIT PAS SANS DETENTE ET DIVERTISSEMENT.
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LIEUX DE VIE
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