
       

MENU BASAL TE 

Entrée – Plat – Dessert  39€ 

Entrée – Plat ou  

Plat – Dessert   34€ 

RETOUR DU MARCHÉ 

(Lundi au Jeudi, déjeuner 

hors jours fériés) 

Entrée – Plat – Dessert  24€ 

Entrée – Plat ou 

Plat – Dessert   21€ 

MENU ENFANT (-10ans) 

Plat – Dessert       12€ 

Saucisse d’Auvergne ou pavé de 

poisson, Purée de pommes de terre 

 + 2 boules de glace : chocolat, 

vanille, fraise 

+ Sirop à l’eau au choix 

 

 

Choisissez à la carte 

ENTRÉES 

Pâté en croûte Richelieu,             19€ 

(foie gras, pistache, trompette, porc…)  

Gaspacho aux tomates anciennes et sarrasin  16€ 

Ceviche d’omble au lait de coco et agrumes 18€ 

PLATS 

L’Authentique Andouillette de veau, sauce 

moutarde de Charroux      34€ 

Filet de daurade snacké piperade au chorizo  

et sauce à l’ail confit     31€ 

Risotto de langue d’oiseau au chèvre frais, 

tomates confites et verveine     21€ 

Pièce de bœuf 200g, authentique sauce aux 

poivres et purée de pommes de terre     41€ 

(+5€ au menu)     

Truffade aux deux tomes, 

champion du monde 2025     24€  

FROMAGES & DESSERTS 

L’assiette de trois fromages,             9€ 

Artisan maître fromager Houlbert     

Millard auvergnat et crème épaisse 43%   9€ 

Pêche Melba façon Auguste Escoffier  9€ 

Le véritable Savarin  

à la liqueur de verveine (+3€ au menu)   11€ 

 LES HORAIRES D’OUVERTURE 

12h-13h30 / 19h-21h30 

Du dimanche au jeudi au 

déjeuner 

Horaire d’été : Jeudi Soir 

 
En cuisine : Tim / Mathieu / Anne /          

Ortal / Louise 

En salle : Marthe / Fantine  


