
       

MENU BASAL TE 

Entrée – Plat – Dessert  39€ 

Entrée – Plat ou  

Plat – Dessert   34€ 

RETOUR DU MARCHÉ 

(Lundi au jeudi, déjeuner 

hors jours fériés) 

Entrée – Plat – Dessert  24€ 

Entrée – Plat ou 

Plat – Dessert   21€ 

MENU ENFANT (-10ans) 

Plat – Dessert       12€ 

Saucisse d’Auvergne ou pavé de 

poisson, purée de pommes de terre 

 + 2 boules de glace : chocolat, 

vanille, fraise 

+ Sirop à l’eau au choix 

 

 

    Choisissez à la carte 

ENTRÉES 

Pressé de foie gras au fruit de la passion et 

menthe fraîche, condiment exotique   23€ 

 

Velours de pommes de terre et œuf poché     14€ 

 

Carpaccio de poulpe, vinaigrette ponzu herbacé, 

copeaux de cantal et chorizo        21€ 

PLATS 

Tournedos de boudin croustillant, oignon confit 

et galette de pomme de terre    31€ 

 

Saumon BÖMLO cuit à l’unilatéral, beurre blanc 

et oseille           28€ 

Risotto Acquerello au champignon du moment et 

parmesan          24€ 

Pièce de bœuf, authentique sauce 

au poivre et purée de pommes de terre  38€ 

+5€ au menu) 

  

Truffade aux deux tommes, 

championne du monde 2025     26€  

FROMAGES & DESSERTS 

L’assiette de trois fromages,              9€ 

Artisan maître fromager HOULBERT     

Pompe aux pommes à la cardamome verte et glace 

vanille de Madagascar       9€ 

La mousse au chocolat grand cru et Cognac XO  9€ 

Le véritable savarin à la liqueur de verveine

 (+3€ au menu)           11€ 

LES HORAIRES D’OUVERTURE 

Du dimanche au mercredi : 

12h-13h30 / 19h-21h30 

Jeudi : 12h-13h30 

Vendredi & samedi : fermé 

Horaires d’été : Ouvert le jeudi Soir 

 

En cuisine : Mathieu / Anne / Louise / Charlotte  

En salle : Juliette 

En sommellerie : Charles 

 

 

 


