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TOUS LES REGARDS SE TOURNENT VERS LA

TOUR EIFFEL



123 CHAMBRES
 16 SUITES

3 SALLES DE RÉUNION
Jusqu'à 50 personnes

1 RESTAURANT
1 ROOFTOP

1 BARCANOPY PARIS EIFFEL TOWER



Jusqu'à 60 personnes
Restaurant - L'Esprit Nouveau

Apéritif avec amuses-bouches
Menu 3 plats

A partir de 96 euros par personne

Célébrez des événements intimes tels que des dîners de
famille, des célébrations de mariage, des anniversaires, et toute

autre occasion avec vos amis et votre famille dans la ville des
lumières.

Choisissez votre formule à L'Esprit Nouveau, notre restaurant
sous verrière, pour rendre ce moment privilégié inoubliable
autour de quelques amuse-bouches et d'un menu 3 plats.

BANQUET EIFFEL



ACCORD METS-VINS - 26€ 
2 verres de vin sélectionnés par notre barman et notre chef

ACCORD METS-VINS PREMIUM - 35€ 
2 verres de vin sélectionnés par notre barman et notre chef

MENU DU CHEF - 96€ par personne

MISE EN BOUCHE
Une coupe de champagne

2 canapés

ENTRÉE
Drapé de saumon fumé, crème de d’Isigny, condiments

Œuf cuit mollet, crémeux de panais, 
coulis de parmesan et chips de jambon sec

PLAT PRINCIPAL
Mitonné de Paleron de bœuf, carottes

Filet de dorade royale, minute de topinambours et mitrailles 
aux herbes, jus de volaille

DESSERT
Carpaccio d’ananas, sorbet yuzu, gel de coriande

Crème brulée Vanille

Merci de noter :  ce menu est fourni à titre indicatif. Notre chef préparera un
menu personnalisé selon la saison, vos allergies, vos régimes et vos

préférences.



Jusqu'à 30 personnes
Canopy Lounge

Menu 3 plats à partir de 69€ par personne
Accord mets-vins à partir de 26€ par personne

Le Canopy Lounge est l'endroit idéal pour profiter d'un dîner
intime en famille ou entre collègues dans une atmosphère

détendue. 

Laissez-vous emporter par un délicieux menu en trois étapes
créé par notre chef pour votre dîner.

 Ce menu créatif revisite avec ingéniosité les grands classiques
français en proposant des produits locaux avec une pincée

d'exotisme et des associations originales.

MY DINNER PARTY



ENTRÉES
Saumon fumé drapé, crème d'Isigny, condiments

Carpaccio de betterave au Comté, 
jus de volaille et jeunes pousses mélangées

Œuf à la coque, crème de panais, coulis
 de parmesan et chips de jambon sec

Pâté de volaille en croûte, condiments tels que la ravigote,
salade de jeunes pousses

Poireaux à la vinaigrette, œufs mimosa, jeunes pousses
d'hiver

VIANDES
Suprême de poulet rôti à la peau jaune, velouté, millefeuille

de céleri et millefeuille de pommes de terre

Mitonné de paleron de bœuf aux carottes

Filet de porc aux épices douces, snacké, légumes de saison

Quasi de veau rosé à la crème de morilles, « textures » de
panais

Pièce de boucherie, sauce béarnaise, pommes de terre
pont neuf

POISSONS
Colin noir, beurre nantais, 
risotto crémeux à l'Arborio

Dos de cabillaud rôti, pommes de terre écrasées à la
cébette, dans l'esprit d'une brandade

Filet de daurade, topinambours,
mitrailles aux herbes, jus de volaille

Croustillant de saumon et tapenade d'olives noires,
beurre blanc aux herbes et au citron, riz pilaf

Filet de bar snacké, condiment thaï,
wok de légumes

DESSERT
Crème brûlée à la vanille

Mi-cuit au chocalat et caramel au beurre salé

Tartelette au citron meringuée

Velouté de fruits exotiques, sorbet ananas

Carpaccio d'ananas, sorbet au yuzu, gel de coriandre

Merci de noter : ce menu est fourni à titre indicatif. Notre chef préparera un
menu personnalisé selon la saison, vos allergies, vos régimes et vos préférences.

MENU 3 PLATS - 69€ PAR PERSONNE
MENU 2 PLATS - 59€ PAR PERSONNE



Eylau Paris Rooftop et L’Esprit Nouveau sont les lieux idéaux
pour vos évènements : afterwork, évènement presse et bien

d’autres.

Venez partager un moment spécial autour d’un cocktail et de
gourmandises avec vos invités, dans une chaleureuse

atmosphère.

Amateur de douceurs sucrées comme de délices salés, tous
pourront déguster nos canapés

Jusqu'à 80 personnes
Rooftop - Eylau Paris

Restaurant - L’Esprit Nouveau

Cocktail dinatoire 
à partir de 54 euros par personne

Open bar à partir de 34 euros 
par personne



 18 CANAPÉS COCKTAILS - 54€ par personne
Un canapé fait une bouchée

CANAPÉS FROIDS
Tartelette saisonnière

Mini canelloni de saumon fumé et pomme
Pâté en croute

Mini tartare de tomate, espuma de burrata 

CANAPÉS CHAUDS
Truffle Foccacia

Croque Monsieur 
Seasonal Vegetable Tempura

Mini chorizo, feta and tyme muffin

CANAPÉS SUCRÉS
Macaron

Mini mi cuit
Tartelette de saison

Mini Muffin

24 CANAPÉS COCKTAILS - 68€ par personne

Canapé supplémentaire - 3€ par personne, par canapé

Merci de noter : Ces canapés sont des exemples, notre Chef créera une sélection pour votre évènement en
fonction de vos préférences et restrictions alimentaires

1 HEURE D’OPEN BAR AFTERWORK - 34€ par personne
Heure supplémentaire - 22€ par personne

Bière, vin rouge & blanc, jus de fruits, soda et eau



 10 PIÈCES FINGER FOOD - 69€ par personne

PIÈCES FROIDES
Cubique de saumon gravelax, gel agrumes

Tartelette aubergine, curry, parmesan
Club sandwich

Ceviche de bar, condiment du chef

PIÈCES CHAUDES
Crevette panko, sauce sweet chili

Brochette teriyaki
Arancini cacio e pepe

Fritto d’anchois, sauce Tartare

PIÈCES SUCRÉES
Crêpe roulée aux fruits de saison

Pain perdu façon Suzette
Mini éclair

Velouté de saison

Pièce supplémentaire - 5€ par personne, par pièce 
Ces canapés sont des exemple, notre Chef créera une sélection pour votre évènement

 en fonction de vos préférence et restrictions alimentaires

PLANCHE FROMAGES & CHARCUTERIE - 125€ par planche
Un plateau pour 5 personnes

Option Végétarienne disponible

1 HEURE D’OPEN BAR AFTERWORK COCKTAIL- 58€ par personne
Heure supplémentaire - €22 par personne

Bière, vin rouge & blanc, jus de fruits, soda et eau
2 Cocktails parmi la sélection du barman:

Spritz, Lillet Tonic, Moscow Mule, Gin Tonic, Cuba Libre



OFFRES OPEN BARFORMULE COCKTAIL O’CLOCK - 179€ par personne
Jusqu'à 50 invités dans un espace dédié

10 PIÈCES FINGER FOOD
or

24 CANAPÉS COCKTAILS

2 HEURES D’OPEN BAR AFTERWORK 
Bière, vin rouge & blanc, jus de fruits, soda et eau

Heure supplémentaire - 22€ par personne

PIZZA  -  €30 per pizza

PRIVATIZATION OF THE ROOFTOP - from €4500

3 SKEWERS (150 g) - €35 per guest
Meat, fish, seafood, vegetarian

COCKTAIL - €16 per drink

CHAMPAGNE - from €145 per bottle

OPTIONS ADDITIONNELLES

 1 HEURE D’OPEN BAR AFTERWORK COCKTAIL- 58€ par personne
Extra hour - €22 per guest

Beer, red & white wine, fruit juices, soft and water
2 Cocktails from the barman selection :

Spritz, Lillet Tonic, Moscow Mule, Gin Tonic, Cuba Libre

1 HEURE D’OPEN BAR AFTERWORK - 34€ par personne
Heure supplémentaire - 22€ par personne

Bière, vin rouge & blanc, jus de fruits, soda et eau

1 HEURE D’OPEN BAR SPARKLING - 39€ par personne
Extra hour - €29 per guest

Champagne, fruit juices, softs and water

1 HEURE D’OPEN BAR WINE & SPARKS - 46€ par personne
Extra hour - €32 per guest

Champagne, red & white wine, fruit juices, softs and water

1 HEURE DE GRAND OPEN BAR - 64€ par personne
Extra hour - €54 per guest

Champagne, beer, red & white wine, spirits
fruit juices, softs and water

PLANCHE FROMAGES & CHARCUTERIE - 125€ par planche
Un plateau pour 5 personnes

Option Végétarienne disponible



Jusqu'à 80 personnes
Rooftop - Eylau Paris

Animations culinaires
Animation et atelier de mixologie

Rendez votre évènement encore plus spécial en offrant à vos
invités une expérience interactive.

Nos animation culinaires et ateliers sont idéals pour transformer
votre évènement en un moment inoubliable. 



EXPERTISE MIXOLOGY
Devis sur demande

ANIMATION FLAIR - 4 HEURES
Bartending artisitique

COCKTAIL PERSONNALISÉ
Création d’une ou plusieurs recette personnalisée

ATELIER - 1 À 2 HEURES
De 5 à 50 personnes

FLAVORS IN ACTION
Minimum de 20 personnes

STATION ICE MAMA - 14€ par personne
Glace artisanale

FOUR À PIZZA - 26€ par personne

DÉCOUPE PARISIENNE - 28€ par personne
Assortiment de fromages bio de la Ferme De La Tremblaye

HAM SYMPHONY - €30 par personne
Jambon blanc de Paris truffé à la trancheuse

BRASERO - €35 par personne
Assortiment de brochette de viande, poisson et fruits de mer

Disponible uniquement avec la privatisation du rooftop



Le Rooftop d'Eylau Paris est heureux d'accueillir votre
événement : afterworks, événements presse, et bien

d'autres.

Un cadre idéal pour rendre ce moment privilégié
inoubliable autour d'une assiette de fromages et de

charcuterie, de notre brasero de légumes et de viandes
grillées, ou d'un bar à salades.

De quoi ravir le palais de chacun !

Jusqu'à 80 personnes
Rooftop - Eylau Paris

A partir de 79 euros par personne



SHARING IS CARING -  79€ par personne
Jusqu'à 50 invités dans un espace dédié

Disponible du dimanche au mercredi inclus

PLANCHE FROMAGES & CHARCUTERIE
Un plateau pour 5 personnes

Option Végétarienne disponible

3 CANAPÉS COCKTAILS SUCRÉES

2 BOISSONS - Bière, vin, soda

PLANCHE FROMAGES & CHARCUTERIE - 125€ par planche
Un plateau pour 5 personnes

Option Végétarienne disponible

PIZZA  -  30€ par pizza

3 BROCHETTES (150 g) - 35€ par personne

COCKTAIL - 16€ par verre

CHAMPAGNE - à partir de 145€ par bouteille

ON THE ROOF -  139€ par personne
Jusqu'à 50 invités dans un espace dédié

PIZZA
Margherita, Pepperoni, Bianca

ou

3 BROCHETTES - supplément de 10€ par personne
Viande, poisson, fruits de mer, végétarien

ACCOMPAGNEMENT- salade,  pommes de terre braisées, légumes rôtis

Hugues Pouget - 2 boules

2 HEURES D’OPEN BAR AFTERWORK 
Heure supplémentaire - 22€ par personne

LUXURY UNLOCKED PACKAGE -  259€ par personne
Jusqu'à 50 invités dans un espace dédié

WELCOME DRINK
Une coupe de Champagne

10 PIÈCES FINGER FOOD
or

24 CANAPÉS COCKTAILS

FOCCACIA À LA TRUFFE

2 HEURES D’OPEN BAR AFTERWORK COCKTAIL
Heure supplémentaire - 22€ par personne

PRIVATISATION DU ROOFTOP - à partir de 4500€

OPTIONS ADDITIONNELLES



VOTRE ÉQUIPE COMMERCIALE
À VOTRE SERVICE
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