
 

 

 

 

 

 

Menu des Fêtes de Noël 2026 

148€ 
 

 

L’amuse-bouche,  
Crème de pomme de terre et caviar Baeri. 

 
***** 

 
Les coquilles Saint-Jacques marinées,  

Chou-f leur crû et cuit, poutargue et citron vert. 
 

***** 
 

Le poisson de la criée, en viennoise meunière, 
Fondue de poireaux, coquillages et kumquat. 

 
***** 

 
La découpe du chapon de Magescq, sauce poulette au foie gras, 

Potimarron rôti et châtaignes. 
 

***** 
 

Le coulommiers à la truffe noire, pâte de noisette torréfiée, 
Miroir de vieux vinaigre balsamique. 

 
***** 

 
La pomme confite, relevée aux épices de Noël, 

Verjus et jus chaud au cidre vanillé. 
 

 

 

 

 

 

Ce menu est proposé au format unique pour le dîner du  

Jeudi 24 décembre 2026, le déjeuner du vendredi 25 décembre 2026 & du vendredi 1er janvier 2027. 
 

 

 

 


