
 

 

 

 

 

 

 

 

Esprit de Printemps 

92€ 
 
 

 

 

Mise en bouche. 

 

***** 

 

Les asperges blanches des Landes, tourteau mariné, huile aux herbes aromatiques, 

Fenouil à l’orange sanguine et sabayon à la tagète. 

 

***** 

 

Les coquilles Saint-Jacques, sauce des barbes émulsionnée au Noilly-Prat,  

Petits pois, pamplemousse et tuile de corail. 

 

***** 

 

La pintade de la ferme Dublanc, sauce Albufera et jus de volaille,  

Déclinaison de cèleri et touche d’ail noir. 

                                                      

***** 

 

Le chocolat et sarrasin, autour du cacao et sarrasin torréfié, 

Crème glacée au lait Ribot. 

 

***** 

 

 

 

« Ce menu peut vous être servi avec un accord mets et vins, 

De 3 verres ou 4 verres » 


