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Las Entradas

Foie gras de pato de Souprosse a la plancha, brioche tostado,
Frambuesas, pimienta Timut y gel de shiso rojo.
40 €

Huevo de corral de la granja Oiloxoko de Sare, con salsa suprema de trufa,
Duxelles de champifiones, jamon de Kintoa y brioche de hojaldre.
38 €

Tomates de la familia Bastelica, burrata y aceitunas verdes,
Maceracion de agua de tomate gelificada y criste marina.
34€

Flores de calabacin de nuestro huerto, rellenas de calamares baby, vinagreta
de tinta de calamar y gel de limon Sudachi.
42 €

El Mar

Trucha de Banka marinada y cocinada en miso,
Caponata, jugo de verduras asadas y aceite de oliva con tomillo y romero.
42 €

Langosta a la parrilla con jugo de concha y chile ahumado,
Sandia prensada con jugo de remolacha,
Salsa de tomate con cardamomo negro.
66 €

Lomo de merluza al vapor con gomasio de algas y ralladura de limon,
Carpaccio de calabacin con salsa beurre blanc infusionada con hojas de higuera.

38 €



&

MAISON

PRIKETENIA

La Tierra

Mollejas glaseadas, salsa de mostaza tradicional,
Hinojo, almendras, albaricoque crudo y asado.
54€

Gallina de Guinea de la granja Dublanc con limon y pimenton, salsa Albufera,
Jugo de ave infusionado con hojas de limon,
Patatas dauphine caseras y Briketchup.
46 €

Todas nuestras carnes son de origen francesa.

Los Postres

Profiteroles dorados: Hojaldres de almendra, helado de vainilla Bourbon,
Caramelo de mantequilla salada, chocolate caliente cariberio.
18 €

Flor de citricos: Crema de limon y ganache de pimienta de Timut,
Sorbete de naranja.
18 €

El chocolate y el cacahuete: Cupula de soufflé de cacahuete y praliné,
Crumble y helado de chocolate.
18 €

La fresa: Fresas escalfadas en vinagre de Jerez,
Blancmange con miel Eztiki, sorbete y teja de fresa.
18€

La tortilla noruega: Sorbete de frambuesa y grosella negra,
Flambeada con aguardiente de frambuesa Brana.
18€

Los Quesos

Un carrito de quesos frescos y curados,
Seleccionados por nosotros en colaboracion con Sefior Minvielle, Fromages et Compagnie.

18 €



