
 

 

 

 

 

M E N U   D E J E U N E R 
 

Entrée, Plat ou Plat, Dessert 23€ 

Entrée, Plat, Dessert 29€ 

Servi uniquement le midi du mercredi au samedi, hors jours fériés  . 

 

E N T R É E S  

Pissaladière, aux anchois doux, oignons roses, olive de Kalamata et jeunes pousses 

Soupe d’asperges froide, sauce mousseline, pamplemousse et basilic 

P L A T S 

Le poisson de la criée des Sables, légumes verts de notre jardin, beurre blanc à 

l’oseille 

  

Petit salé de palette de cochon, aux lentilles vertes de Vendée, sauce BBQ maison 

 

D E S S E R T S 

Suggestion de la Pâtisserie 

Chocolat noir 70%, en mousse légère, praliné noisette au « Sel des Marais » 

Assiette de fromages, au lait de vache, chèvre, mesclun 

 

Mets hors boissons (TVA 10% et services compris) 

Toutes nos viandes sont d’origine française 

Les informations sur les allergènes présents dans les plats  

sont à votre disposition sur demande 


