
Menu Sontig Assa 

Dimanche 11 octobre 2026 
 

En apéritif:  

la coupe de Crémant et ses petits savoureux 

 

 

L’éveil du palais 

 

 

Foie gras de canard poêlé 

crumble de noisettes, réduction au marsala  

déclinaison autour de la poire 

bouquet de mizuna 

 

 

Omble chevalier 

en cuisson douce 

effeuillé de choux de Bruxelles, lard paysan grillé 

jus de coquillages 

 

 

Suprême de pintade 

rôti à la bière locale 

mousseline de céleri rave, scorsonère croustillant 

poussière des sous-bois 

 

 

Traditionnel Paris-Brest 

crème glacée caramel - Tonka 

 

 

Pur arabica 

une fin de douceurs gourmandes 
 

 

 

Prix net 75 Euros 


