MENU AUTOMNE N°1

Les
C Entrée (au choix) — Plat (au choix) — Dessert 48€
e 3 assiettes au choix — Dessert 62€

4 assiettes au choix — Dessert 76€

La salade de Paimpol aux derniéres tomates et jambon Noir de Bigorre
Et/ou
L'ecuf de la Grange Rouge “parfait” aux champignons du moment et sabayon au Vin Jaune
Et/ou

Le mijoté de pomme de terre et cresson, mousseux de Mont d'Or

Le filet de lotte rotie aux courges de Milly et bouillon 4 la verveine
Et/ou
Le carr¢ de cochon du Sud-Ouest grillé, pois chiche et jus au tamarin

Et/ou

Le filet de beeuf Rossini, purée de pomme de terre (supp. 18 €)

Le mille-feuille aux marrons glacés et sorbet carotte épicée

Ou

Le chocolat noir 70 % et son sorbet cassis

Fromage de notre sélection ou Fontainebleau maison 15€
g 5

Menu de saison valable du 1er au 19 octobre 2026
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