
MENU ÉTÉ N°2

Entrée (au choix) – Plat (au choix) – Dessert 46€
3 assiettes au choix – Dessert 60€
4 assiettes au choix – Dessert 74€

Le gaspacho de tomates de Milly et crème glacée à la moutarde de Meaux

Et/ou

La salade estivale de haricots, pêches et foie gras

Et/ou 

Le filet de sériole marinée, concombres et riz parfumé (supp. 8 €)

***

Le filet de saumon d’Ecosse rôti, aubergine et oignon rouge confit

Et/ou

Le quasi de veau grillé aux petits légumes et “chimichurri” 

Et/ou

Le filet de Saint-Pierre dans un beurre blanc au curry et tombée d’épinards (supp. 18 €)

***

La fraîcheur du melon charentais décliné et sorbet fenouil

Ou

Le pamplemousse en suprême, siphon au fromage blanc et sorbet fraise

Fromage de notre sélection ou Fontainebleau maison 15€

Menu de saison valable du 30 juillet au 17 août 2026

 


	MENU ÉTÉ N°2

