
Bienvenue à la Brasserie,  Le 205 

Déje uner de 12h00 à 13h30
Diner de 19h00 à 21h15

Entrée + Plat + dessert 39 €

Entrée +  plat ou  Pl at + de sser t 29 €

EN TR ÉES STARTERS

Tataki de thon aux agrumes, salade de pois chiche aux 
herbes
Citrus-marinated tuna tataki, herb-seasoned chickpea 
salad

11 €

Saucisson de Murçon en brioche, sauce au porto
Murcon sausage in brioche, with port sauce

11 €

Le chèvre frais en cannelloni aux herbes et noisettes, 
betterave acidulée
Fresh goat cheese in cannelloni with herbs and 
hazelnuts, served with tangy beets

11 €

Carotte fane rôtie au miel, vinaigrette gingembre curry, 
yaourt de la ferme des Bergeronettes, saumon fumé
Roasted carrot tops with honey, ginger and curry
vinaigrette, yoghurt from the Bergeronettes farm, 
smoked salmon

11 €

Œuf parfait, crémeux de maïs, popcorn aux épices
cajun, réduction balsamique
Perfectly cooked egg, creamy corn purée, cajun-spiced
popcorn, balsamic reduction

11 €

PLATS DISHES

Poitrine de cochon confite, sauce barbecue maison, 
pommes grenailles aux herbes
Confit pork breast, homemade barbecue sauce, herb-
roasted baby potatoes

23 €

Quenelle de brochet croustillante, sauce curry-coco, 
courgettes rôties
Crispy pike quenelle with coconut curry sauce and 
roasted zucchini

23 €

Origine des viandes : France. Origin of meats : France.
Prix net en euros, service et taxes  compris. Net price in euros, service and taxes included. 

Tableau des allergènes disponible sur demande. Al lergen information available upon request. 

PLATS DISHES

Fregola crémeuse au parmesan, pesto de roquette, 
choux fleur de couleurs rôtii
Creamy parmesan fregola, rocket pesto, roasted 
rainbow cauliflower

23 €

Pavé de quasi de veau, jus de viande au pesto de 
tomates, polenta crémeuse, tomates poêlées
Veal rump steak, meat jus with tomato pesto, creamy 
polenta, pan-seared tomatoes

23 €

Pavé de truite de Saint Savin, déclinaison 
d'aubergines, vierge citronnée
Local trout fillet, a selection of aubergines, served 
with a lemon vinaigrette

23 €

DESSERTS DESSERTS

Assiette de fromage de notre région
Cheese plate from our region

11 €

Le mille-feuille façon 2025, noix et miel
Signature 205 mille-feuille, walnuts and honey

11 €

Le chocolat Satilia sous toutes ses formes, rafraîchi à la 
mangue et au fruit de la passion
Satilia chocolate in all its forms, with a refreshing 
twist of mango and passion fruit

11 €

Salade de fruits rouges et mousse de yaourt de la 
ferme des Bergeronnettes, spéculos et sorbet
Red fruit salad with yogurt mousse from La Ferme 
des Bergeronnettes, speculoos cookies, and sorbet

11 €

Baba au limoncello, chantilly aux herbes de citron vert
Limoncello Baba with lime-infused whipped cream

11 €

Plat végétarien ou option végétarienne
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