
LE CHALETRestaurant



LES ENTRÉES SIGNATURE

260

Une entrée fraîche et délicate autour de la truite fumée, sublimée par la roquette, les

agrumes frais & quelques blinis moelleux. Disponible en version sans gluten.

ÉCLAT DE TRUITE FUMÉE

L’INSTANT GAMBAS BISSARA 140

Un potage généreux mêlant fèves sèches, petits pois secs & gambas, relevé d’une touche

d’huile d’argan dans une inspiration entre tradition marocaine et cuisine de brasserie.

CÉSAR CROUSTILLANTE AUX GAMBAS 180

Une salade romaine croquante accompagnée de gambas panées, tomates cerises,

parmesan affiné & croûtons dorés dans l’esprit d’une César généreuse et gourmande.

Gluten Free -       Vegetarian -       Responsible & Local Selection 
If you suffer from any allergies, intolerances or dietary restrictions, Please inform a member of the team upon ordering.

LE POTAGER

160INSTANT VÉGÉTAL

Un bowl frais et coloré mêlant quinoa gourmand, concombre, tomate, avocat, carotte,

radis, fenouil, betterave & roquette dans un esprit sain et généreux.

VELOURS D’AUTOMNE 140

Un velouté de butternut onctueux relevé par la douceur de la crème, la fraîcheur de la feta,

quelques graines de courge croquantes et une touche d’huile d’argan.

160JARDIN DU MOYEN ATLAS

Une salade fraîche et croquante associant laitue, carotte, betterave, radis, pomme Granny

Smith, roquette, avocat, tomates cerises & œufs de caille dans un esprit végétal et léger.

LES INCONTOURNABLES DU CHALET

190

Une version fraîche et délicate du club sandwich mêlant truite fumée, avocat, coleslaw,

salade & crème citronnée à l’aneth dans un pain légèrement toasté.

LE CLUB NORDIQUE

LE MONTAGNARD 220

Un burger généreux associant viande hachée, tomates confites, oignons fondants &

fromage raclette dans un pain burger moelleux et réconfortant.

LE CLUB DU CHALET 180

Un club sandwich généreux associant poulet, avocat, tomate, laitue croquante, œuf &

jambon de dinde dans un pain de mie délicatement toasté.

LE CRISPY DU CHALET 180

Un burger croustillant au poulet pané, accompagné de cheddar fondant, salade croquante,

tomates fraîches & sauce tartare.



DU FOUR & DU FEU

PASTA & TOURTES

290LA PIÈCE GRILLÉE

Une entrecôte grillée à la cuisson maîtrisée, accompagnée d’une sauce chimichurri

parfumée et de la garniture de votre choix.

250LA TRUITE DU DOMAINE

Une truite de Ain Aghbal délicate accompagnée d’une sauce vierge à la mangue, olives

noires & basilic pour une assiette fraîche et parfumée.

200FRICASSÉE DU LITTORAL

Une fricassée de poulpe aux inspirations méditerranéennes, délicatement mijotée autour

des saveurs du sud.

250LE DÔME DE TIMHDIT 

Une tourte généreuse garnie d’agneau confit de Timhdit aux herbes fraîches, inspirée des

saveurs réconfortantes de montagne.

Sans Gluten -       Végétarien -       Sélection Responsable & Locale 
Si vous présentez une intolérance ou allergie à certains produits, merci de nous en faire part lors de la prise de commande. 

180TOURTE RACLETTE & TRUFFE

Une tourte généreuse mêlant pommes de terre fondantes, fromage raclette & délicates

notes de truffe dans un esprit chaleureux et réconfortant.

LES PASTA DU CHALET

Spaghetti, tagliatelles ou penne, également disponibles en version sans gluten selon vos envies.

PÂTES AU CHOIX

180Alfredo crémeuse - 

180Bolognaise mijotée -

230Saumon & sauce blanche -

160Napolitana -

150Crème légère nature -



À PARTAGER

660LE POULET FERMIER RÔTI 

Un généreux poulet fermier rôti aux herbes fraîches, inspiré des grandes tablées

conviviales et pensé pour être partagé dans un esprit chaleureux et gourmand.

LES DOUCEURS

130L’INCONTOURNABLE TATIN

Une tarte Tatin aux pommes délicatement caramélisées, à la pâte fondante et au

goût résolument réconfortant.

90ÉCLAT DE CITRON

Une tarte au citron alliant fraîcheur, douceur et finesse sur une pâte délicatement

croustillante.

120LE VERGER DU CHALET

Une tarte aux pommes généreuse et authentique, inspirée des pâtisseries de

montagne.

90LA CRÈME BRÛLÉE À LA VANILLE

Sous une fine couche caramélisée se dévoile une crème onctueuse à la vanille, généreuse

et élégante.

90FRAÎCHEUR DU MOMENT

Une assiette de fruits frais soigneusement sélectionnés selon l’inspiration du moment.

120INTENSÉMENT CHOCOLAT

Une tarte au chocolat intense et raffinée où la gourmandise s’exprime pleinement

120INSPIRATION GLACÉE DU MOMENT 

Trois boules de glaces ou sorbets sélectionnés selon les saisons, les inspirations et les envies

du Chef.



LE CHALETRestaurant



LA FERMEFarmhouse Exeprience 



650 MAD POUR 2 PERSONNES

Une table inspirée des traditions amazighes autour d’un tajine de bœuf aux saveurs

marocaines, accompagné d’un assortiment de salades marocaines, olives m’chemel, pain

maison, fruits découpés & thé Michlifen.

EXPÉRIENCE AMAZIGH

650 MAD POUR 2 PERSONNES

Une expérience végétarienne inspirée des saveurs du terroir marocain autour d’un tajine

berbère aux légumes du potager, accompagnée de salades marocaines, olives m’chemel,

pain maison, fruits découpés & thé Michlifen.

EXPÉRIENCE ATLAS

650 MAD POUR 2 PERSONNES

Une expérience chaleureuse mettant à l’honneur un tajine d’agneau aux légumes du

potager, accompagné de salades marocaines, olives m’chemel, pain maison, fruits

découpés & thé Michlifen.

EXPÉRIENCE TIMHDIT

650 MAD POUR 2 PERSONNES

Une table généreuse autour d’un tajine de poulet fermier aux légumes, servi avec une

sélection de salades marocaines, olives m’chemel, pain maison, fruits découpés & thé

Michlifen.

EXPÉRIENCE FERMIÈRE 

650 MAD POUR 2 PERSONNES

Une expérience conviviale mêlant brochettes grillées, frites maison, tomates & oignons

caramélisés, accompagnés de salades marocaines, olives m’chemel, pain maison, fruits

découpés & thé Michlifen.

EXPÉRIENCE CHWAYA

LA FERME
Farmhouse Exeprience 



LES MÉCHOUIS DE TIMHDIT 

½  MÉCHOUI D’AGNEAU / 3600 MAD 
MECHOUI AGNEAU ENTIER / 7100 MAD 

NOS COUSCOUS

650 MAD POUR 2 PERSONNES / 950 MAD POUR 4 PERSONNES 

Couscous au poulet fermier

Un couscous généreux au poulet fermier & sept légumes, servi avec leben frais & fruits découpés.

Pour une expérience unique, merci de contacter notre équipe de restauration ou la réception au moins 24h à l’avance.

Une cuisson lente inspirée des traditions de Timhdit,

pensée pour le partage autour d’un agneau rôti à la

perfection, accompagné de salades marocaines, olives

m’chemel, pain maison, fruits découpés & thé Michlifen.

Pour une expérience Méchouis de Timhdit unique, merci de contacter notre équipe restauration ou la

réception au minimum 24 heures à l’avance.

Couscous de bœuf

Une recette traditionnelle autour du bœuf & des sept légumes, accompagnée de leben frais & fruits

découpés.

Couscous d’agneau

Un couscous d’agneau aux sept légumes inspiré des grandes tables familiales marocaines, servi

avec leben frais & fruits découpés.
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