
LEVER L ’aNCRE!

Tartare de homard et pêche en tube croustillant

Perles d'agrumes / gingembre, verveine fraîche

*

Homard mariné sakura, gelée de céleri, concombre et pomme

Flan de homard, cerises marinées et amandes croquantes

*

Homard rôti, foie gras snacké et girolles

Moelleux de pomme de terre à la truffe

*

Terrine de homard façon « surf and turf », condiments câpres / raisin

Carottes, raisin mariné et graines de moutarde

*

Homard snacké, ris de veau braisé et ail noir confit

Hollandaise crustacé/anis, petits pois à la française en fine tartelette

*

Abricots rôtis, en marmelade et glacés, croustillant sarrazin

Siphon miel/bière blanche, biscuit moelleux amandes

Prix menu 165€ 

Accord mets et vins 80€

SOIRÉE HOMARD
Mercredi 24, jeudi 25 et vendredi 26 juin 2026


